MURCIROL

¢COMO PREPARAR TU MOMENTO MURCIROL?

INGREDIENTES

MURCROL!
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CAVA MURCROL SODA  HIELO
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Anade cava,
Pon hielo en murcirol y
lacopay soda en la
remueve Egra groporcmn
enfriarla bien.
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D ot . Eara mezclar naranLa 0 limén
- STy bien todos los de la huerta
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MENOS POSTUREO
Y MAS TARDEO
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URCIRO

CONOCE
MURCIROL

Murcirol esta elaborado con alcohol de
trigo y botanicos naturales, sin aromas
artificiales, siguiendo un proceso
artesanal de maceracion.

MURCIROL

«"f\’o MUECQ

Se fabrica mediante maceracién lenta de
mas de 15 dias con alcohol de trigo, pieles
de naranja amarga combinadas con las
mejores naranjas dulces y limones, todos
ellos seleccionados en su punto optimo de
maduracion para extraer el maximo
aroma natural de sus pieles.

APERITIVO

TARDEO ' La receta se completa con alcachofa de
CHS
“‘ e,: f“. ‘"’ la huerta q.ue le aporta un amargor
fino y elegante.
ORTGINAL | | Murcirol ofrece un perfil fresco y
aromatico, con equilibrio natural entre
dulzor y amargor.



